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Iniciacion: El Huevo.

Estructura y Composicion.
Diferentes variedades de huevos.
Almacenamiento y Conservacion.
Uso culinario.

Diferentes métodos de coccion.
Huevos cocidos con cascara.
Huevos Mollets o Tibios.

Huevo duro.

Cocidos sin cascara: Huevos Escalfados o Poché.
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